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b Nxea 7ot and cold appetizers
MIXED APPETIZER - TRATTORIA STYLE 20
(cod [riller. luna carpaccio. zucchini flan,
prawn in cocklail sauce)
Parma DOP Prosciutto 14
Burrata cheese and cherry tomatoes 12
Brandacujun (/raditional Ligurian sall cod and polalo dish) 14
Octopus and polatoes Ligurian style with 18
Taggiasca olives
Breaded and fried anchovies 14
Sautéed mussels and clams 18
Beefl Lartare, Parmesan cream, lamb's letluce and 16
arugula pesto
Local fish tartare, avocado, lime and raspberry gel 20
Tuna carpaccio, orange and fenncl salad with 20
citrus dressing
Sanremo prawn 7 Each
Langoustine 6 Each
Oyslers 5 Each

“PI1ZZE ~
Discover all owr pizzas

La Margherita Zomato sauce fior di latle mozzarella. basil 8
La Cotto 7omato sauce, fior di lalle mozzarella, cooked ham 9

La Bulala Zomalo sauce cherry tomaloes, bufjalo mozzarella basil - 10
La Napoli Zomalo sauce, fior di lalle mozzarella. Cantabrian 9
anchovies, capers

La Diaviola Zomato sauce, fior di lalle mozzarella, spicy salami 9
La 4 StagioniZomato sauce. fior di lalte mozzarella. cooked 10
ham. Taggiasca olives. arlichokes

TRATTORIA - PIZZERIA

PORTOVECCHIO

SANREMO

~FIRST COURSES

Gragnano spaghelti with clams

Fresh tagliolini with lobster

Gragnano fusilli with prawns and cured pork cheek
Fresh tagliatelle with rabbil ragout

Seafood risotto

Trofic with pesto, potatoes and green beans
Caprese style ravioli (/illed with burrala lomalo
and basil sauce)

35

La Esliva focaccia with Parma ham. arugula. and tomalo 14
La Parmigiana 7omato sauce fior di latte mozzarella.

egoplant. provola. and Parmesan

La Sanremasca Zucchini cream, fior di latte mozzarella,

zucchini flowers, prawn larlare
La Vegelariana Fior di lalle mozzarella. seasonal
vegelables. dried lomaloces

La Pescatora Zomatlo sauce mussels. clams. prawns. and

squid

La Primavera Ligure focaccia with bufjalo mozzarella,

pesto. and datlerino lomatoes

La Bomba Calabra 70malo sauce, fior di latte mozzarella 14

Calabrian ‘nduja. and pecorino cheese fondue
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~ENTREES*

FEssorcomene d'entrees chaudes et froutes
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ASSORTIMENT D’ENTREES - STYLE 20
TRATTORIA (beignet de morue. carpaccio de thon, flan
de courgelles. crevelle en sauce cocklail)

Jambon cru de Parme 14
Burrata et tomates cerises 12
Brandacujun (spccialile ligurienne a base de morue ol 14
pommes de lerre)

Poulpe et pommes de terre a la ligurienne avec 18
olives Taggiasche

Anchois panés et fritls 14
Moules el palourdes saulées 18
Tarlare de boeufl, creme au parmesan, mache el 16

pestlo de roquelle
Tartare de poisson local, mvocalgel de cilron veri el framboise - 20

Carpaccio de thon, salade d’oranges et fenouil, 20
vinaigrelle aux agrumes

Crevelte de Sanremo 7 PER PIECE
Langoustline 6 vERPIECE
Huilres 5 PER PIECE

»* ACCOMPAGNEMENTS

Pommes de terre au four 6
Frites 6
Salade de tomates et basilic 7
Caponata de Iégumes 7
Salade verte 6
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PREMIERS COURS

Spaghetti de Gragnano aux palourdes
Tagliolini frais av homard

Fusilli de Gragnano avece crevettes et joue de
pore séchée

Tagliatelles fraiches au ragout de lapin
Risotto aux fruits de mer

Trofic au pesto, pommes de terre et haricots verts
Raviolis a la Caprese (farcis a la burrata sauce
lomale el basilic)

= PIZZE

Decouvres toutes nos pizzas

La Margherita Sauce lomate. mozzarella fior di latte. basilic
La Colto Sauce tomate. mozzarella fior di latle_jambon cuil
La Buflala Sauce lomale. tomales cerises. mozzarella de

bufflonne. basilic

La Napoli Sauce tomate. mozzarella fior di lalle. anchois du

Cantabrigue. capres

La Diaviola Sauce lomale mozzarella fior di latle. salami piquant 9
La 4 Stagioni Sauce tomate. mozzarella fior di lalte_jambon 10

cuil. olives Taggiasche. arlichauls

La Estiva /focaccia avec jambon cru. roquelle et tomate

“MAIN COURSES ~

Roasled catceh of the day with scasonal vegelables
and polalo cream

Portovecchio mixed [ried scafood

(squid. anchovies. prawns. vegelables)

Eggplant parmigiana millefeuille

Tuna tataki in pistachio crust wit/i crispy onions,

Julienned zucchini and lemon mayo
Mixed grilled seafood

(prawns, langoustines. squid. sea bass. [una)
Ligurian style rabbil

Beel entrecote 300g with rosemary roasted polatoes

and demi glace
Breaded chicken cutlel with French [ries
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:DA/\TUI 1 0w lomemade adesserts
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Tiramisu
Panna colla (chocolale caramel berries)

Peach tarte Talin with salted caramel ice cream

Sliced pineapple with red berry coulis

24

26

24

30p.p

26

Strawberries in Maraschino with ice cream or whipped cream

Chocolate cream Lartlel (cocoa tartlel chocolale bavarois.

coconul crumble)
Lemon sorbel

L LLLL L

Leave your review on Google Tripadvisor
Follow us on trattoriaportovecchiosanremo @ (©)

Via Nino Bixio, 55, San Remo
+39 0184 199 1778

Baked polaloes 6
French fries 6
Tomato and basil salad 7
Vegetable caponata 7
Green salad 6
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» PLATS PRINCIPAUX
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Pavé de poisson du jour roli avec /éoumes de saison

el creme de pommes de lerre

Friture mixte du Portovecchio

(calamars. anchois. crevelles, légumes)

Millefeuville d’aubergines a la parmigiana
Tataki de thon en croute de pistaches, oignons

croustillants, julienne de courgelles el mayonnaise au cilron

Grillade mixte de poisson
(crevelles, langoustines. calmars. bar. thon)
Lapin a la ligurienne

Entrecote de boeuf 300g, pommes de terre roties au

romarin ¢l sauce demi glace
Escalope de poulel panée avec [riles
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La Parmigiana Sauce lomale. mozzarella fior di lalle,

aubergines. provola el parmesan
La Sanremasca Créme de courgelles. mozzarella

Jlor di lalle, [leurs de courgelle lartare de crevelles
La Vegelariana Mozzarella fior di lalle [égumes de saison. 12

lomales scéchées

La Pescatora Sauce lomate. moules, palourdes. crevelles ¢l calmars 16
La Primavera Ligure /ocaccia avec mozzarella de bufjflonnel 4
pesto el lomales dallerino
La Bomba Calabra Sauce tomate. mozzarella fior di lalle.

‘nduja calabraise, fondue de pecorino

14

Laissez vous lenler par nos
desserts fails maison

Tiramisu 8
Panna cotta 8
(chocolal. caramel, fiuils rouges)

Tarte Tatin a la péche 8

avec glace au caramel salé

Ananas frais avec coulis 8§

de fruits rouges

Fraises au Marasquin 8
avec glace ou chantilly
Crémeux au chocolat 8

(larlelelle au cacao.

bavarois au chocolal,

éclals de noix de coco)

Sorbet au citron 8
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