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Masto a anepased caldi e freaidi
ANTIPASTO MISTO TRATTORIA 20 Patate al forno 6
< e g g g datate fritte Y
(firillella di branda, carpaccio di lonno, Patate fritte 6 i
Slan di zucchine. gambero in salsa rosa) Insalata di pomodori ¢ basilico {
Prosciutto crudo di Parma 14 Caponata di Verdure /
Burrata e pomodorini 12 Insalata Verde 6
¢ . 2
Brandacujun 14
Polpo ¢ patate alla ligure con olive Taggiasche 18
Acciughe impanate e fritte 14
Saute’ di cozze e vongole 18 5es Pl Z Z E b0 -
Crudo di manzo, cremoso al parmigiano, 16 o tutte 16 nosire pisse
. . SCopre tutte (e nosore pizze
songino ¢ pesto di rucola 4 4
Tarlare di Pescato locale, avocado, 20 . ' o .
gel di lime ¢ lampone La Margherila Passala di pomodoro, fior di latte. basilico 8
Carpaccio di tonno, insalatina di arance 20 La Collo Passata di pomodoro. fior di latle prosciullo collo 9
e linocchi, dressing agli agrumi La Bulala Fassata di pomodoro. pomodorini. bufala. basilico 10
R 1 ~ =7 . ly . . » .
) Gambero di Sanremo 7 al pz La Napoli FPassala di pomodoro, fior di lalle. 9
Scampo (_) ‘l: Pz acciughe del Canlabico. capperi .
riche 5 al pz . : o . .
Ostriche aF La Diaviola Fassata di pomodoro, fior di lalle spianala piccante 9
La 4 Stagioni Passata di pomodoro, fior di lalle. prosciutlo 10
collo. olive 1aggiasche. carciofini
¢ P Rl M l P l A I I ¢ La Esliva /ocaccia con crudo. rucola e pomodoro 14
2N 2N\ v
La Parmigiana FPassala di pomodoro, fior di lalle. 14
melanzane. provola e Parmigiano
Spachetto di G m { . 20 La Sanremasca Crema di zucchine, fior di lalle, fiori di 18
Spaghetto di Gragnano alle vongole veraci L = "y
Tacliolini freschi all' Astice 28 zucca, lartare di gamberi
agliolini freschi all’Astice ) o . .
Fusilli di Gragnano con Gamberi ¢ guanciale 77 La Vegelariana /ior di lalle verdure di stagionc. 12
Tagliatelle fresche al ragi di Coniglio 18 pomodoro Dry %
Risotto ai frutti di Mare 206 La Pescatora Passala di pomodoro. cozze. vongole. 16
Le trofic pesto patate e fagiolini 16 gamberi ¢ calamari
Rz;viol/i alla Sapreze (//’” /jl i di Burraa 16 La Primavera Ligure /focaccia con Bufala pesto e 14
¢ salsa al pomodoro ¢ basilico . .
/ pomodorini dallerini
La Bomba Calabra Passata di pomodoro, fior di latte con 14
nduja calabrese e fondula di pecorino
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Trancio di pescato Arrostito con verdure di 24 Scoprd { dolcd della casa %
stagione e crema di palale N
¢ . . . %
Fritto misto del Portovecchio 26 . L.
(calamari. acciughe . gamberi, verdure) i ‘
Mille l'og"li e di(gl\'lg;ig‘mrmé alla parmigiana 14 Panna Colla (cioccolalo. caramello, fiulli di bosco) 8
P\ d A< alle d Alld o oRnq . ~
Tataki di Tonno in crosta di PiSt‘lCCBiO con 24 I'arte Tatin di Pesca con Gelato al Caramello Salato 8
[e e Sl < . . ~N . . » . .
. A . . . Tagliata di Ananas ¢ Coulis di frutti rossi 8
cipolle croccanti, julienne di zucchine e mavo al limone . -
N ot B , . " . Fragole al Maraschino con Gelato o Panna 8
Grigliata mista di pesce (gamberi. scampi. lolani, 30p.p L . o
R i) Cremoso al Cioccolato 7 arlalelle al cacao, bavarese al 8
Co 11} o i;) alla Ligure 18 cioccolato ¢ granclla di Cocco
<l [e > .
. . Sorbetto al Limone .
Entrecote di manzo 300g patate rosolate al 26 = ‘ P
rosmarino ¢ demi glace
Milanese di Pollo con Patatine frilte 14
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